AFTEN

FORRET
Roget laks 109,-
citronmayo - ristede hasselnegdder og dild
Friteret risottokugler 95,-
svampe - parmesan - traffelmayo
Suppe (vg) 89,-
brad

LIDT EKSTRA

Brod og pisket smeor 20,-
4 stk.

Hvidlagsbrud med tomater og persille (vg) 40,-
2 stk.

Oliven (g 40,-
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RESTAURANT

Wi-Fi: Bryghuset - Kode: Svanekebryg - Kun ét betalingskort pr. bord

Bryggerben 229,-
spareribs med fritter - barbecuesauce

Fisk 259,-
ovnstegt laks - perlebyg med svampe og lag - lun buerre blanc
Gris 259,-
dansk agustus gris med puré - kal og rodfrugter - kartofler - glace
Bof 279,-

ca. 250 g. grillet oksestriploin med puré og rodfrugter - fritter
lun bearnaise

Krondyr 279,-

krondyr striploin med puré - kal og rodfrugter - kartofler - glace

Bornholmsk pasta 229,-

safranpasta fra pastariget med tigerejer - tomat og parmesan
kan laves vegetarisk

Knoldselleri (g 229,-

bagt selleri - perlebyg og ristede nedder
stegte svampe og nye kartofler - hummus

DESSERT
Brownie saltkaramel - vaniljeis 89,-
Rabarbertrifli knas og fledeskum 89,-
kan laves vegansk
Tiramisu creme - kaffe - kiks 89,-
3 slags oste 109,-

knakbred - kompot

TIL DESSERTEN

Vi anbefaler et lille glas dessert ol 45,
En hjemmelavet liker eller solbrrom 35,-
Stempelkaffe 45,
Irish Coffee 70,- / 90,-
The fra Bornholms Thehandel - flere varianter 45,-

OLMENU
Udvalgt af vores Qlkellner
Til 3 retters menu 4 glas undervejs 190,-
til 2 retters menu s glas undervejs 150,-

TIL BORNENE
Bryggerben fritter - ketchup 105,-
Pasta og kedsovs 95,-

Friteret radspattefilet fritter og remoulade 95,-

Vaniljeis chokoladesovs og spred vaffel 65,-

Oplysninger om allergener kan fas af personale

- Ved betaling med firmakort og uden for EU betalingskort, opkraeves der kortudbyderens gebyr pa transaktionen




