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BRYGGERENS  

MENU  SE TAVLEN  

FORRET 

Friteret tigerejer i øldej   95,- 
aioli · lime 

Langtidsbagte rødbeder  95,- 
friskostcreme · baby grønkål 

Suppe   89,- 
brød 

 

 

DESSERT 

Blondie ganache · havtorn  89,- 

Æblekage knas og flødeskum  89,- 

Tiramisu creme · kaffe · kiks  89,- 

3 slags oste   109,- 
bornholmske rugkiks · kompot 

TIL DESSERTEN 
Vi anbefaler et lille glas dessert øl  45,- 

En hjemmelavet likør eller solbærrom  35,- 

Stempelkaffe  45,- 
Irish Coffee  70,- / 90,- 

The fra Bornholms Thehandel – flere varianter  45,- 

 

TIL BØRNENE 

Bryggerben fritter · ketchup  105,- 

Pasta og kødsovs  95,- 

Friteret rødspættefilet fritter og remoulade  95,- 

Vaniljeis chokoladesovs og sprød vaffel 65,- 

 

 

ØLMENU 
Udvalgt af vores Ølkellner 

Til 3 retters menu 4 glas undervejs 190,- 

til 2 retters menu 3 glas undervejs 150,- 

HOVEDRET 

Bryggerben   229,- 
spareribs med fritter · barbecuesauce · coleslaw 

Fisk   259,- 
ovnstegt laks · perlebyg med svampe og løg · lun beurre blanc 

Gris   229,- 
Ølbraiseret svinekæber · kartoffelmos og rodfrugter 

Bøf   279,- 
ca. 250 g. grillet okse-striploin med puré og grøn salat 

fritter og lun bearnaise 

Ribeye   319,- 
ca. 300 g. grillet okse-ribeye med puré og grøn salat  

fritter og lun bearnaise 

Bornholmsk pasta  229,- 
safranpasta fra pastariget med varmrøget laks · fløde og tomat 

Blomkål (vg)   189,- 
stegt blomkål med puré · perlebyg · sprødt 

 

 

 

AFTEN 

LIDT EKSTRA 

Brød og pisket smør  20,- 
4 stk. 

Hvidløgsbrød med tomater og persille (vg) 40,- 
2 stk. 

Oliven (vg)   40,- 

 
 

 

 


