
 

 
 

Svaneke Bryghus søger tekniker  
 
 
Vi søger en tekniker til vores økologiske bryggeri i Svaneke, som vil indgå i produktionsteam på 6 personer, 
og være medansvarlig for, at vores produktion kører optimalt, så vi kan levere smagfulde øl af høj kvalitet 
til tiden. Har du lyst til at indgå som en nøgleperson i et stærkt team, og være med til at sikre at vores 
bryggeri kører optimalt, så er denne stilling lige noget for dig! 
 

Du vil med reference til vores ledende brygmester være ansvarlig for løbende vedligehold og reparationer 

på tappemaskiner, brygværk, ejendom, dampkedler, tappebånd etc., og du skal som en del af driften være 

med til at sikre, at vi har en høj oppetid, og en stabil og effektiv produktion i tapperi og bryggeri. Dette 

blandt andet via systematisk vedligehold og servicering af maskiner, via styring af reservedelslager og 

værksted samt via løbende deltagelse i driften. 

 

Du vil ligeledes blive ansvarlig for samarbejde med, og styring af eksterne håndværkere ifm. diverse 

opgaver. 

 

Opgaver og ansvar 

• Budgetansvarlig for vedligehold med reference til produktionsledelsen. 

• Foretage reparationer på bryggeriets maskiner ved nedbrud/sikre hjælp fra eksternt hold således, 

at der er få og korte stop i planlagt produktion. 

• Sikre en plan for service/vedligehold af kritiske maskiner/dele i produktionen og at disse efterleves. 

• Sikre, at værksted er opryddeligt og at værktøj er på rette plads. 

• Styre reservedelslager sammen med brygmester/produktionsleder. 

• Bidrage til, at tapperiet fremstår pænt og opryddet, så det kan vises frem f.eks. ved rundvisninger. 

• Sikre, at neutraliseringsanlæg er i operationsdygtig tilstand.  

• Sikre, at CO2-anlæg løbende opsamler og renser CO2 fra gæringstanke samt løbende service herpå. 

• Sikre, at dampkedler bliver lovformeligt efterset og tilfører nødvendig energi til produktionen. 

• Skal lejlighedsvist være indstillet på at bidrage i produktionsprocessen, hvis behovet opstår. 

• Bidrage til en god arbejdsplads med en positiv ånd og team spirit. 

 
Kvalifikationer 
Vi søger en profil med teknisk baggrund med hænderne rigtigt skruet sammen (elektriker, smed, 
maskinist/maskinmester). Erfaring fra fødevarebranchen er en fordel, men ikke et krav. Som person er du 
ikke bange for at tage fat, kvalitetsbevidst, selvstændig og ansvarlig, og sætter en ære i vores produktion 
kører optimalt. Du kan holde hovedet koldt og humøret højt, selvom det kan være hektisk, og trives med at 
hver dag ikke er ens.  
 
Send en motiveret ansøgning og CV til vores ledende brygmester Peter Schrøder ps@svanekebryghus.dk. 
Ønsker du at høre mere om stillingen er du også velkommen til at ringe til Peter Schrøder på 24 22 14 16.  
Ansøgningsfrist 15. januar, men vi holder samtaler løbende. Opstart 1. marts eller tidligere, hvis muligt.  
Vi ser frem til at høre fra dig! 
 
 

mailto:ps@svanekebryghus.dk


 
 
Om Svaneke Bryghus 
Svaneke Bryghus startede som et lille restaurationsbryggeri i 2000, og var dengang blandt de første 
mikrobryggerier i Danmark. I dag er Svaneke Bryghus et veletableret craft bryggeri, der brygger ca. 1,7 mio. 
l økologisk øl om året. Svaneke-øl forhandles i hele Danmark. Selvom bryggeriet har haft vokseværk, er 
grundtanken og øl-filosofien stadig den samme som, da bryggeri-eventyret startede. Svaneke Bryghus vil 
være kendt for god øl, hvor brygningsprocessen ikke bliver fremskyndet, men hvor man lader tiden arbejde 
for sig. Svaneke Bryghus lader sig inspirere af Bornholm, naturen og ø-mentaliteten, og blev i 2018 et 100% 
økologisk bryggeri og fra 2021 er øllet også brygget CO2-neutralt. Svaneke-øl brygges altid i Svaneke, hvor 
bryggeriet beskæftiger 12 årsværk. I slutningen af 2022 har Force Technology verificeret Svaneke Bryghus 
til scope 1 og 2 ud fra en beregning af CO2-aftryk af både direkte og indirekte forbrug, herunder 
energiforbrug, transport m.m., idet Svaneke Bryghus også har skiftet firmabiler og varevogne til elbiler.   
 
Læs mere på www.svanekebryghus.dk  

 
 

http://www.svanekebryghus.dk/

